+

MENU DEGUSTACION

SNACKS
Cono de atun rojo con tobiko de wasabi # &
Macaron francés #& D
Mini tartar de king crab con caviar #&®B 2D

ENTRANTES
Huevo + trufa + patata @ (s
Erizo de mar con gamba roja y su coral 9D

PRINCIPALES
Pez limé6n con salsa de lima y mini verduritas & (s
Cordero con velo de hierbas, puré de castafia y boletus #Q 0 @&

POSTRES
Degustacion de quesos catalanes km.0 # &0
Frutos rojos con hibiscos y vainilla & & (s
Tarta de chocolate con naranja y helado de vainilla #& @D

Precio: 85€ por persona - IUA incluido
Maridaje de vinos: 35€ por persona - IUA incluido

& Soja ¥ Crustdceos # Gluten & Mostaza @Huevo
7% Frutos secos & Moluscos i Pescado (s Ldacteos
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