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Service de pain Triticum, HOUE et sel Maldon 6€ par personne

N
Pain "coca de Folgueroles” a la tomate et HOUE & V 5,00€
Jambon Ibérique Raventds (80gr) # 28,00€
Saumon fumé avec algues nori et wasabi R # & &3 20,00€
Anchois 000 Cantabrie (4 piéces) D #fe® 18,00€
Oeuf truffé avec mousse de pomme de terre &%y 8,00€/piéce
TOUJOURS CLASSIQUES
Foie micuit au sel avec chutney decgwangue et passion &0 23,00€
Croquettes de jambon maison & & (s 3,00€/piece
Dés de tapioca frit au miel d'agrumes (s Qﬂ 14,00€
“Bravas” avec chipotle sauce and “allioli” & Y% 12,00€
“Ensaladilla rusa” avec tartar de thon, salsa XO et citron vert 2D & % 22,00€
Calamars a lI'andalouse style avec mayo de kimchi & Q 18,00 €
Artichauts frites avec parmesan nuage et modena # s Y% (option V) 19,00€
Fish and chips de turbot avec yoca et romesco & 0 25,00€
Rouleaux vietnamiens aux légumes et sauce sweet chili V' © 16,00€
SALADES D'ICI ET D'AILLEURS
César au poulet croustillant La Florida #fe® 2 24,00 €
Burrata fraiche avec tartar de tomate et roquette sauvage @D 7 18,00€
Mix des tomates de saison a 13 ventreche de thon et pousses fraiches <& 16,00€
Salade de confites artichauts, orange et jambon de canard & (optionV') 21,00€
| NOTRE RIZ ﬁ
§ Riz “seforito” avec du poisson, calamar et des crevettes rouges 9 & 28,00€ pp. §
V Riz de morilles avec coquille Saint-Jacques et salicorne Q (option V') 28,00€ pr. V
Fideua de calamars avec “allioli” noir QLE® D 26,00€ pp.
Riz de volaille avec langoustines fraiches 3 28,00€ p.p.
DE LA MER MEDITERRANEE
Poisson locale avec petit Iégumes grillé 29,00€
Poisson citron avec beurre blanc, oeufs de hareng et fenouil baby D s 8 32,00€
Rable de morue avec pil pil de champignons et truffe d’hiver D & & s 34,00€
Blche de turbot a la donostiarra avec pomme de terre primor et piquillos confit 36,00€
LES VIANDES
Filet d’agneau avec voile d’herbes, purée de chataignes et cépes A &F D 32,00€
Cochon de lait avec purée de datte et couscous a la catalane D # s 30,00€
Cannellonis de pularda avec sauce de foie et jus de réti fa & 28,00€
Filet de boeuf avec frites truffées et sauce au Porto # s 38,00€
MOMENTS DOUX
Baba passion et citron vert avec créme brulée et créme fouettée # G ® YW 12,00€
Creme caramel ou vanille avec glace confiture de lait et chantilly fs & W 12,00€
Notre gateau Sara aux amandes en textures & D Y 12,00€
Tarte au chocolat et a I'orange avec glace a la vanille #f&DY% 12,00€
Carrot Cake La Florida &0V 12,00€
RSoja BCrustace FGluten ¥ Moutarde & Oeuf DFruit secs
QMollusque ®Poisson @sLaitierYUégétalien Y Uégétarien 83 Sésame
Nous adaptons nos plats aux options végétariennes, végétaliennes et/ou sans lactose.




